MENUSD

ENTREES

CALMARS FRITS 15%
Sauce au poivre et lime

AILES DE POULET (6-12-18) 12$-23$-33$
Réguliére, sauce BBQ ou Miel et chili

DUMPLINGS TRADITIONNELS (3) 8$

Spécialité japonaise, farcie d’un mélange de porc haché, de chou et d’ail, sauce asiatique
maison, épinards croquants et oignons verts

CORNICHONS FRITS (5) 11$
Créme slre

OIGNONS FRANCAIS 8$
Servi avec du miel

BATONNETS DE FROMAGE (4) 9%
Sauce Marinara

CHIPS, FRITE DE PATATE DOUCE ET FRITE 8$
Servi avec mayonnaise maison

NACHOS LA GARNISON (DEMI OU GRAND) D-15%$, G-22,95%

Chips de mais, olives noires, piments forts marinés, salsa Pico de Gallo, gratiné aux
deux fromages la Chaudiére et créme stre (guacamole: 2,00$ extra)

BRIE FONDANT AU SIROP D’ERABLE (A PARTAGER) 18,95$%
180g de fromage Brie servi avec pacanes, noix mélangées, canneberge, sirop d’érable
et pain baguette

GARNICHOIX S-15$, D-22,95%
2 batonnets de fromage, 2 doigts de poulet 2 cornichons frits et oignons francais avec sauces variées
LEGUMES FRITS MIXTE 15$

2 cotes de malis, 3 jalapenos, 2 cornichons frits et frites de patates douces, sauce poivre et lime

PLATS PRINCIPAUX

SALADE CESAR (DEMIE OU REGULIERE) D-14$, R-19$
Romaine croquante, sauce César maison, parmesan frais, vrai bacon fumé, crotGtons a Pail
SALADE D’EPINARDS (DEMIE OU REGULIERE) D-14$, R-19$

Epinards, tomates cerises, mandarines, noix mélangées, cheveux d’anges de
parmesan, vinaigrette maison a la biére Félix et creme balsamique

DUMPLINGS TRADITIONNELS 18$%
6 dumplings faits maison, spécialité japonaise, farcie d’un mélange de porc haché, de chou et d’ail, sauce
asiatigue maison, épinards croquants, mandarines, tomates cerises, créme balsamique et oignons verts

PIZZA FINE MARGHERITA 24%
Sauce tomate, 2 fromages, tomates cerises, artichauts marinés maison, cheveux d’ange

de parmesan, basilic frais et filet de créme balsamique (1/2 avec frites et salade d’épinards

ou complete sans accompagnement)

PIZZA FINE AL PESTO DI BASILICO 24$
Sauce pesto, 2 fromages, tomates cerises, artichauts marinés maison, cheveux d’ange

de parmesan, basilic frais et filet de créme balsamique (1/2 avec frites et salade d’épinards

ou compléte sans accompagnement)

MAC & CHEESE DELUXE DU CHEF GARY 24%$
Généreuse sauce aux deux fromages et fomates séchées de notre Chef Gary, bacon, parmesan, gratiné avec
et oignons verts

LE SMASH BURGER SIMPLE OU DOUBLE S-19$, D-25$%
Burger fait de viande fraiche de notre Marché Lavallée, fromage jaune, salade, tomate,

bacon, oignons cuits, cornichon & I’aneth, relish, moutarde, ketchup, servi avec frites

sel et poivre, salade de chou et mayonnaise maison

LE SMASH BURGER COWBOY SIMPLE OU DOUBLE $-26,95%, D-29,95$
Burger fait de viande fraiche de notre Marché Lavallée, fromage jaune, salade, tomate,

bacon, oignons cuits, cornichon & I’aneth, relish, moutarde, ketchup, rondelle d’oignons,

jalapenos, sauce bbqg et sauce brune,servi avec frites sel et poivre, salade de chou

et mayonnaise maison




MENUSD

PLATS PRINCIPAUX (SUITE)

LE STEAK HACHE GARNISON
Délicieux boeuf haché du Marché Lavallée, oignons cuits, sauce brune a la biére, servi avec salade
de chou et choix de frites sel et poivre ou patates pilées

FISH & CHIPS IMPOSANT ET DELICIEUX

19%

25$%

Filet généreux de morue de qualité, pané, servi avec frites sel et poivre, salade de chou, mayonnaise maison

et sauce tartare

SMOKE MEAT SCHWARTZ

Servi avec pain de seigle, frites sel et poivre, salade de chou, cornichons et moutarde

23$

LA COTE LEVEE BL (DEMIE OU REGULIERE) D-23,95$, R-29,95$

Viande fraichement préparée et marinée de notre Boucherie BL, tendre et savoureuse
servi avec frites sel et poivre, salade de chou et mayonnaise maison

POUTINE CLASSIQUE (PETITE OU GROSSE)

Frites, fromage en grain La Chaudiére, sauce brune maison & la biere Churchill

POUTINE TRUFFEE (PETITE OU GROSSE)
Frites, fromage en grain La Chaudiére, sauce brune maison & la bieére Churchill,
vrai bacon, filet d’huile de truffes noires, saupoudrée de parmesan et oignons verts

POUTINE DECADENTE (PETITE OU GROSSE)
Frites, fromage en grain La Chaudiére, sauce brune maison & la biere Churchill,
smoked meat, bacon, saupoudrée de fromage parmesan, oignons verts et rondelles d’oignons

FILETS DE POULET LA GARNISON (3 MCX)

Servi avec frites sel et poivre, salade de chou et sauce brune a la biére et moutarde et miel

PLANCHE DE CHARCUTERIE ET FROMAGE DES PETITS TORRIEUX
A partager! Rosette de cheddar vieilli, brie, terrine aux herbes de Provence, haricots marinés,
gelée de piment, cheddar fort, smoke meat de porc et citrouille ou pois marinés

PETITE FAIM

(Ok pour un adulte, mais le jus est réservé pour les enfants de 10 ans et moins)

MAC & CHEESE MAISON

Macaroni au fromage gratiné avec bacon, oignons verts et petit jus

MINI POUTINE

Frites, fromage en grain La Chaudiére, sauce poutine maison et petit jus

POULET POP CORN

Servi avec frites et petit jus

AILES DE POULET (3)

Servies avec frites et petit jus

DOIGTS DE POULET (2)

Servis avec frites et petit jus

DESSERTS

GATEAU EXPLOSION DE CHOCOLAT
GATEAU AU FROMAGE
CAFE

EXTRA

EXTRA VIANDE
POUTINE

En cas d’allergies, veuillez aviser votre serveur(se).
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Bien que nous portons une attention particuliére, nous ne pouvons garantir 100% les risques.

Merci! La direction




